10.S1mif Mesleki Yabaner Dersi Konu Soru Dagihm Tablosu 1. Dénem

1. Sinav 2. Smayv
Okul Genelinde Yapilacak Ortak | Okul Genelinde Yapilacak Ortak
Sinay Sinav
Unite Kazanimlar
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o Otel departmanlarini temel ingilizce sozciikleri kullanarak aciklar. 4 :
T Yiyecek ve icecek departmanlarini temel ingilizce sozcuikleri kullanarak agiklar. 2 1
c ]
e E Departmanlarda galigan personelin ritbelerini ve sorumluluklarini agiklar. 2 1
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- Mutfak esya ve gereglerini temel ingilizce sozciikleri kullanarak agiklar. 2 1
5
%2
m m__ Farkli arac gereclerin sebep olabilecegi kazalari ve bunlara kars! alinmasi gereken giivenlik 1
tedbirlerini aciklar.
" - Hijyen" sézctglini ve dnemini temel ingilizce sézciikleri kullanarak agiklar. 1
o
g = . e i
._.w £ Hijyen kurallarini temel ingilizce sdzcukleri kullanarak agiklar. 1
=
Yemek hazirlarken kullanilan yiyecekleri (meyve, sebze, et, un, konserve, sos, garnitlir vb.) ingilizce sbzcii 2
2

yiyecek ve
yemek
kavramlar

Yemek hazirlamayla ilgili kavramlar (kaynatma, pisirme vb.) ingilizce sézciikleri kullanarak aciklar.
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12.Smuf Pasta Pasta Yapim Teknikleri Dersi Soru Dagilimlar 1.Donem

1. Sinav 2. Smav
Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smayv Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinav
Unite Kazamimlar
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=1
m £ = ”m Yapilacak pastanin &zelliklerine uygun olarak malzeme seger. 4 1
a E© m
<3 @ 9 .m Ulusal Meslek Standartlarina gire receteye gore istenilen renk, piskinlik, lezzet ve gbriiniiste gato pasta
bl hazirlar. 4 1
Ulusal Meslek Standartlarina gdre regeteye gére istenilen renk, pigkinlik, lezzet ve goriinliste baton 2 2
pasta hazirlar.
5=
R
& nnm Ulusal Meslek Standartlarina gére regeteye gore istenilen pigkinlik, lezzet ve gdriiniiste amaca uygun 3
2 ézel giin pastalan yapar.
Q.=
S F5
= M = |M Ulusal Meslek Standartlarina gére gesitli spesiyal gikolatalar hazirlar. 3
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10.S1mif As¢ilik ve Servis Atélyesi Dersi Konu Soru Dagilim Tablosu 1. Dénem

1. Smay : 2. Smav
Okul Genelinde Yapilacak Ortak | Okul Genelinde Yapilacak Ortak
Siayv : Sinav
Unite Kazanimlar
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. Regetesine uygun sekilde sitle yapilan soslar hazirlayarak servis eder. 1 o :
m Recetesine uygun sekilde domatesle yapilan soslar hazirlayarak servis eder. 1
M Recetesine uygun sekilde sivi yagla yapilan soslar hazirlayarak servis eder. 1
WB Recetesine uygun sekilde beyaz fondla yapilan soslar hazirlarak servis eder. 1 1
m Recetesine uygun sekilde kahverengi fondla yapilan soslar hazirlayarak servis eder.
g Recetesine uygun sekilde tereyagi ile yapilan soslar hazirlarak servis eder. 1
w2
Recetesine uygun sekilde salata soslari hazirlarak servis eder. 1
= is sagligi ve giivenligi kurallarina uyarak govde etlerini kullanima hazirlar. 2
5]
= Regetesine uygun etleri uluslararas: pisirerek misafir masasinda tranche yapar. 2
s
= Regetesine uygun Tirk mutfagina 6zgi kebaplar kéfteleri ve sakatatlari pisirerek servis eder.
- Pilav ile ilgili 6n hazirliklar yaparak teknigine uygun pilav pisirir.
o
_m Regetesine uygun uluslararasi mutfaklara 6zgii pilavlar pigirir.
B
Recetesine uygun Tirk mutfagina 6zgi pilavlar pigirir.
.mb £ |Kurubaklagilleri yontem ve teknigine uygun olarak pigirmeye hazirlar.
==
_m m Regetesine uygun Tirk mutfagina 6zgii sicak kurubaklagil yemeklerini pisirir.
P
vie Regetegjpe uygun Turk mutfagina 6zgii soguk kurubaklagil yemeklerini pisirir.
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9.Simif Temel Yiyecek Uretimi ve Servis Atilyesi Dersi Konu Soru Dagilim Tablosu 1. Dénem

1. Smav 2, Smav
Okul Genelinde Yapilacak Ortak Smay Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinay
Kazammlar
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= Hijyen ve sanitasyon ilkeleri dogrultusunda masa tstii servis takimlarini servis kurallarina gére 2
m hazirlayarak masaya yerlestirir.
m Masanin dzelligine gbre masa drtusu serer. ; 1
z
)
“M Kullanilacag yere ve kullamim amacina uygun pegete katlar. Kuver cesitlerine uygun kuver acar. .
a Hijyen ve sanitasyon ilkeleri dogrultusunda masa Usti servis takimlarini servis kurallarina uygun 1
g sekilde tagiyarak boglari toplar.
M Icecek bankosunu yerlestirme ilkelerine gore uygulamaya hazir hale getirir. 1
“ Kullanim talimatlarina gore lgecek makinalarini kullanima hazir héle getirir. il
m Recetelere gére usuliine uygun sekilde sofuk ve sicak icecekleri hazirlayarak servis yapar. 1
m icecekler ile birlikte sunulacak olan aperatif yiyecekleri hazirlayarak servis yapar. 1
m Asamalarina uygun elde ve makinede bulasik yikar. 1 1
= Atiklar ydntemine uygun toplayarak ortamdan uzaklastirir. 1
Y- 1
emw W is aphg ve glivenligi tedbirlerini alarak yiyecek hazirlamada teknigine uygun bigak kullanir.
EE
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< Uluslararasi dograma tekniklerini yiyecek hazirlamada kullanir.
=
EEZ 1
m m W o |Uluslararasi pisirme tekniklerini kullanarak garnitiirleri yemege hazirlar.
o
&) M = Lezzet verici kanisimlari yapim asamalarina uygun hazirlar.
Corba fgndlarini islem basamakjarina gére hazrlar.
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9.S1mif Beslenme ilkeleri ve Hijyen Dersi Soru Dagihimlar 1.Ddnem

1. Sinav 2. Sinav
Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinay Okul Genelinde Yapilacak Ortak Sinavy
Unite Kazammlar
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35 Teknigine uygun kisisel bakimini yapar. 4
‘% .2 [Teknigine uygun olarak viicut mekaniklerine gore hareket eder. 3
= Uzerinde ve dolabinda ige uygun arag ve gereci bulundurur. 2
@ g Ulusal ve uluslararasi mevzuata gore hijyen ve sanitasyon ile ilgili mevzuat ve sistemleri aciklar. 1 2
e
5 m. Ulusal ve uluslararasi mevzuata gore gida hijyenini aciklar. 2
Wﬁ m Ulusal ve uluslararasi mevzuata gore galisma ortami hijyenini aciklar. 2
i Ulusal ve uluslararasi mevzuata gore ekipman hijyenini agiklar.
Mutfak ve mutfak gesitlerini aciklar. 1
B
=
.m Hazirlik Ginitesini agiklar. 1
=
=
.m Pisirme linitesini agiklar. 1
=
Bulasik yikama tinitesini agiklar.
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